BIGCHEFI; |

Ingredientes:

Provoleta
1 unidad

Morréon enlatado

2 fetas

Jamon cocido/de York

2 fetas

Tomate

15 unidad

Orégano

2 cdas

Huevo

Sal y Pimienta

a gusto

Procedimiento:

Salpimentar el morrén y colocarlo en el BigCheff.

Agregar las fetas de jamon cocido o de York y luego el tomate previamente picado y salpimentado.
Colocar encima la provoleta espolvoreada con orégano.

Tapar y cocinar por 3 minutos y medio a potencia maxima.

Desmoldar en un plato dejando el morron en la parte de arriba y reservar.

Si lo desea, cocinar un huevo en el BigCheff por 50 segundos a potencia maxima.

Desmoldar y colocarlo sobre el plato anterior.
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